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* Existen opciones adicionales de formulacion con grasas especiales (hidrogenadas, no hidrogenadas, parcialmente hidrogenadas, etc). La gama de productos varia segun la categoria (chocolate,
sucedaneo, ..), segun el sabor, textura, color (negro/chocolate con leche...), aplicaciones (toppings, para hornear, para alimentos congelados ), formulacién y otras necesidades del cliente.
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Cacao (con maltitol) enpolvo Inviernoy Almendras,

RSPO-1106307 Sostenible Verano  Avellanas..



